PYCNOGENOL®

Charte Qualité

+ Qualités
- gélules végétales (Vcaps®)

- teneur garantie en procyanidines (65 % min.) | PYCNOGENOL
- sans amidon et sans sucres ajoutés
- sans agents de conservation et sans arbmes
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Origine & culture

Pycnogenol® Natésis® est un complément alimentaire
a base de Pycnogenol®, un extrait d’écorce de pin
maritime (Pinus maritima) issu des Landes de Gascogne.

Le Pycnogenol® est un actif breveté et distribué
exclusivement par le groupe Horphag Research [,
A ce jour, l'extrait d’écorce de pin Pycnogenol®
d’'Horphag Research a fait I'objet de plus de 230
publications scientifiques et études cliniques .

Le Pycnogenol® est issu du pin maritime, une espece
répandue dans le sud-ouest de la France. Les pins
utilisés pour la fabrication de Pycnogenol® Natésis®
sont issus des foréts landaises ou ils poussent sans
aucun ajout de pesticides %!,

Production

Pycnogenol® Natésis® est extrait du pin grace a
un procédé technique développé et breveté par
Horphag Research ™. Aucun OGM ou solvants
toxiques n’est utilisé lors de sa production et aucune
irradiation ou stérilisation n’est pratiquée.

La production de Pycnogenol® est certifiée GAP ! et
GMP . Pycnogenol® est également certifi¢ GRAS ),
Kasher et Halal.

Les gélules végétales Vcaps® sont utilisées pour la
mise en forme de Pycnogenol® Natésis®. En
cellulose végétale hypromellose (HPMC), elles ne
contiennent ni amidon ni gluten, et sont compatibles
avec les régimes végétariens, Kasher ou Halal.

Contréle Qualité

Pycnogenol® Natésis® est soumis & un contrdle
qualité trés strict qui permet de garantir un produit de
grande qualité.

Bien que le procédé d’extraction exclu la possibilité
de contaminations, de nombreux contrbles sont
réalisés afin de vérifier tous les paramétres
biologiques.

Les valeurs de Pycnogenol® Natésis® se situent trés
largement en dessous des minima standards exigés
par la réglementation européenne en vigueur © en
termes de métaux lourds, germes, polluants
environnementaux, résidus de pesticides...

Tous les produits NATESIS® ont fait I'objet d’'une déclaration de mise sur le marché aupres de la DGCCRF au titre de l'article 15 du décret n°2006-352.
Mise en garde : ce document est réguliérement mis a jour. Il ne saurait cependant engager la responsabilité de NATESIS® s'il en était fait une interprétation relevant

du domaine médical (diagnostic ou traitement).

[1] Pycnogenol® est une marque d'Horphag Research (Suisse) protégée par les brevets n° US 4.698.360 / 5.720.956 / 6.372.266.

[2] Données Horphag Research.

[3] GAP: Good Agricultural Practices : « pratiques qui portent sur la durabilité environnementale, économique et sociale pour les procédés de la ferme, et conduisent & des produits agricoles
alimentaires et non alimentaires de qualité et sirs (FAO COAG 2003 Document sur les GAP). » www.fao.org/prods/GAP/index_en.htm

[4] GMP: Good Manufacturing Practice (BPF : Bonnes Pratiques de Fabrication) : «partie de l'assurance de la qualité qui garantit que les produits sont constamment fabriqués et
contrdlés selon les normes de qualité adaptées a leur usage prévu et tel que requis par I'autorisation de mise sur le marché. » www.who.int

[5] GRAS: Generally Recognized As Safe. « Généralement reconnu comme sdr (GRAS), systeme d'examen et d'approbation d'ingrédients a ajouter aux aliments. » DURBOCK
G.A. & CARABIN |.G.: Generally recognized as safe (GRAS): history and description. Toxicology Letters 2004.

[6] Deux réglements actuellement en vigueur : ¢ le Réglement Européen n°629/2008 de la commission du 2 juillet 2008 modifiant le reglement (CE) n°1881/2006 portant fixation
de teneurs maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires, ¢ le Réglement Européen n°1881/2006 de la commission du 19 décembre 2006 portant fixation

de teneurs maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires.
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